i’ Salade Piémontaise

?E?\\E \'*\ : Crousti fromage

Epinards béchamel au lait d'Tsére

Banane

Salade coleslaw

Aiguillettes blé carottes
Gratin de salsifis

Mardi

Velouté de potimarron Carottes rapées
Penne Boulettes de lentilles sarrazin
sauce Forestiere ou Provencale Purée aux 2 pomme de terres
Fromage rapé Yaourt nature de la Loire
Orange
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Prodals B0 1A

Les pPPduits issus de |'agPicultuPe biPIPgique sPnt indiqués en vePt
InfPPmatiPn aliePgines {selPn Peglement CE 1169/2011 dit "INCP"): Les plats sPnt susceptibles de cPnteniP les allePgenes

suivants: gluten, cPustacés, ceuf, pPissPn, aPachides, sPja, lait, fPuits a cPque, célePi, mPutaPde, sésame, anhydPide sulfuPeux

et sulfites, lupin, mPllusques.

Le menu est susceptible d'étPe mPdifié en fPnctiPn des pPPduits de saisPn et sPus PésePve de nPs appPPvisiPnnements
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Quenelles Natures

Flan de brocolis
Coulommiers
Kiwi de la vallée du Rhone

Feuilleté au fromage
Légumes tajine
& Boulettes de pois chiches (26)
Yaourt nature
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Information aller

et sulfites, lupin, mollusques.

Pané de blé tomate mozzarella

Egrené végétal facon Kebab
Coquullettes

. Emmental de Savoie
Badiane Salade de fruits

Ratatouille
Saint Marcellin
Orange

Salade verte et dés de fromage
Chou, ceuf
& Pommes de terre

Pain d'épice du Chef
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Coriandre

Nos viandes de pore, de beeuf et de dinde sont d'origine Frangaise.
Les produits locaux de notre région sont indiqués en marron

Les produits issus de |'agriculture biologique sont indiqués en vert

= (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants: gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux

Le menu est susceptible d'&tre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements
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Lundi

MENU-DUVERCORS

Pizza au fromage Salade de jeunes pousses & Noix
Egrené végétal a la djonnaise Feuilleté au Fromage
Haricots verts persillés Gratin de courge au lait Vercors
Pomme de la Vallée du Rhéne Roulé 2 la confiture du Vercors

Salade Marocaine
Steak de boulgour & lentilles corail
Epinards a la béchamel (38)

Poire locale

Endives & Emmental
Pané emmental Tagliatelles
Riz pilaf de chez Saint Jean (26)

Saint Marcellin BIO aux lentilles corails
Clémentine ~ Créme Caramel du Mont Aiguille
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Nos via?x::s “wc, de beeuf et de dinde sont d'origine Francaise.

=l Les produits locaux de notre région sont indiqués en marron
: Les produits issus de I'agriculture biologique sont indiqués en vert
Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants: gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux
et sulfites, lupin, mollusques.
Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements




